
主催：岡山県・新見市・勝央町
認定NPO法人ふるさと回帰支援センター

共催：大阪ふるさと暮らし情報センター

参加費
無料

大阪会場１０名（要予約、先着順）／オンライン（Zoom）上限なし(要予約）

大阪ふるさと暮らし情報センター セミナールーム「凛の間」

（大阪市中央区本町橋2-31 シティプラザ大阪４階）

※オンライン（Zoom）での参加も可能です。

2023.8.19 13:30-15:30土

ぶどうの豆知識やおいしい食べ方など、ツウになれるお話を100種類以上のぶどうを

栽培する「林ぶどう研究所」所長・林慎悟さんがレクチャー。

岡山のフルーツの奥深い話を聞きながら、「晴れの国ぐらし」の魅力を味わいつくす

セミナーです！

会場

定員



岡山県出身。2017年に「林ぶどう研究所」を設立。

100種類以上のぶどうの栽培とともに、岡山の地の利を生か

した地域を強くするぶどうを開発すべく、育種家として品種

改良にも取り組み、１０年かけて「マスカットジパング」を

開発。

自然派ワイン醸造家 大岡弘武さん（岡山市在住）と共同で

ワイン醸造用の品種開発にも取り組むなど、地道に探求を続

けている。

スケジュール

QRコードを読み取って、専用申込みフォームからお申込みください。

※林さんへの事前質問を申込み時に受け付けます。

※｢利用者登録せずに申し込む方はこちら｣をクリックして申込画面に

お進みください。

申込方法

2023年8月17日（木）正午まで申込期間

林ぶどう研究所 所長 林 慎悟 さん

ゲスト紹 介

時間 内容

１３：１５ 受付開始

１３：３０

ツウになるぶどうの話（講師：林 慎悟さん）

１４：２０ - 休 憩 -

１４：３０ ぶどうを愉しむまちぐらしの紹介（新見市、勝央町）

１５：０５ 岡山県からのお知らせ

１５：１０ 閉会（オンライン参加の方）

１５：１０～ もっと知りたい！に応えます。フリートーク

人気テレビ番組「マツコの知らない世界」にも出演！

ぶどう栽培のスペシャリストである林さんから、

ツウになれるぶどうの豆知識やおいしいぶどう

の見分け方などをレクチャー♪

10,000分の1の確率で誕生した奇跡のぶどう

｢マスカットジパング｣の開発秘話など、岡山の

ぶどうをとことん知り尽くすセミナーです。

＜オンライン参加申込＞＜会場参加申込み＞


